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HORNO CONVECTOR PIRON 4003

MARCA: PIRON VENTAJAS
PROCEDENCIA: ITALIA Posee un sistema de ventilacién interna que sirve para que

COMERCIALIZADORA: Cl TALSA circule el aire caliente, haciendo que el producto se cocine
. de manera homogénea.

= Puerta con doble vidrio

+ Temperatura de coccion: 30-280 °C

« Camara de coccion con esquinas

» Garantizar la maxima higiene y limpieza
* Distancias entre bandejas es de 75mm

= cesd - MERCADOS A LOS QUE APLICA:

FUNCION: A puntos calientes, panaderias pequenas.
Horno convertor analogo especial para panaderia
pasteleria de 3 bandejas. OPCIONALES:

Bandejas 342 x 242mm, aceite desmoldante 5500,

Especial para puntos de ventas en centros manoplas, papel de ilicona, pinzas de panaderia, brochas.

comerciales donde no permiten equipos a gas.

CAPACIDAD:
3 Bandejas de 342mm x 242mm
DIMENSIONES EXTREMAS: ESTE EQUIPO CUENTA CON UN KIT DE
483 x 425 x 546 (A x H x P) REPUESTOS SUGERIDO PARA GARANTIZAR SU
OPTIMO FUNCIONAMIENTO, CUENTE  CON
PESO: NUESTRA ASESORIA
21 kg
ALIMENTACION:
Eléctrica
NOTA:
VOLTA'!E: _ Los parametros estan sujetos a cambios sin previo aviso.
220 voltios monofasico
WATTS:
2.6 KW

Mantenimiento Preventivo

Sus equipos requieren mantenimiento preventivo

L . ; : : ; para optimo funcionamiento y mayor vida util,

*Los parametros estan sujetos a cambios sin previo aviso en el manual de su equipo lo encontrara.
Recuerde que SurtiPack le ofrece estos servicios

(o) surtipack @) Surtipack Distribuciones y un répido soporte técnico.
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